Kerst menu 2019

Voorgerechten

Carpaccio |pestomayonaise|rucola|pijnboompitjes | Parmezaanse kaas.
Zalm gerold in noriblad |yuzu mayonaise | wasabi|wakame.

Vitello tonato| kalfsmuis | tonijnmayonaise | gefrituurde kappertjes|zoet zuur.
Coquilles| bataat creme| pancetta crumble|limoen dip|zoet zuur.

Crostini |avocado créme |gebakken paddenstoelen|buffel mozzarella.
Geitenkaas kroketjes | Doesburgse mosterd dip |walnoot|sla.

Gerookte wildzwijn ham|pompoen créme |walnoot |tamme kastanje.

Steak tartaar|kwartel eitje |zuur | kaas crouton| pittige ketchup.

Doesburgse mosterd soep |gebakken spekjes.

Bospaddenstoelen soep |truffelschuim.

Hoofdgerechten

Rumpsteak|geroosterde groenten | balsamico honing saus.

Gegrilde runder ribeye | geroosterde groenten | chimmichurrie salsa.

Tamme eenden borst|geroosterde groenten | knoflook jus.

Vegetarische quiche |pompoen |walnoot |mozzarella.

Vegetarische risotto | paddenstoelen |Parmezaanse kaas |truffel.
Hertenbiefstuk |zuurkool|spruitjes | stoofpeer |bockbier jus.

Wildstoofpot |wildzwijn rookworst |bockbier |rodekool strudel |stoofpeer.
Diamant haas van de gril |geroosterde groenten |rode wijn truffel jus.
Kabeljauw|doperwten créme |pancetta crumble | gepofte paprika dip.
Gebakken zalm |spinazie tagliatelle|limoen boter saus.

Nagerechten

Panna cotta | kaneel|amaretto | kaneel ijs.

Dame blanche |vanille ijs |warme chocolade saus.

Créme brulee |steranijs |vanille ijs.

Hollands genieten |stroopwafelijs |crumble | karamel saus .

Chocolade |brownie | melk chocolade mousse |witte chocolade ijs.
Kaas plank|kletsenbrood | binnen/ buitenlandse kazen|vijgen compote.
Appel calvados | karamelsaus |vanille ijs.

Stoofpeer bavaroise |crumble van peer en karamel|stoofpeer stroop | kaneel ijs.
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