
       KERSTMENU 2018 

DBVD kerstkaart 2018 
 

 
Ontvangst met aperitief 

 
- - - - - - - - - - 

 
Cappuccino van wildbouillon 

Bosui, beukenzwammen, peterselie 
 

Pompoensoep 
Bosui, pesto, basilicum 

 
Gebakken kwartelborst en pootje 

Aardappelsalade, romaine sla, rode ui compote 
 

Trio van vis 
Tonijn in sesam, makreelmousse, zalmtartaar 

 
- -  Spoom  - - 

 
Hertenbiestuk 

Pompoencrème, stoofpeertje, paddenstoelen, wild jus 
 

Everzwijn Rack 
Pompoencrème, stoofpeertje, paddenstoelen, cranberrysaus 

 
Entrecote 

Pompoencrème, stoofpeertje, paddenstoelen, kruidenboter 
 

Forel en papillote 
Zeekraal, trostomaatjes, rozemarijn, witte wijnsaus 

 
Gambaspies 

Zeekraal, spinazie, trostomaatjes, knoflooksaus 
 

BieT Wellington 
Geitenkaas, walnoten, spinazie, appelcompote 

 
- - - - - - - - - - 

 
Grand dessert 

Kastanje mousse, brownie, stoofpeer, kaneelijs 
 

 Prijs per persoon incl. aperitief en spoom: 
2 gangen € 37,50 
3 gangen € 44,50 

Wijnarrangement 3 gangen € 15,00 
Reserveren aanbevolen mogelijkheden voor kinderen in overleg 


